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Hier kdnnen Sie ganz einfach die Bedeutung
der Zeichen erkennen, die den einzelnen
Menlis zugeordnet sind.

Ideal fiir alle, die keine besondere

Didt bendtigen

Leichte Vollkost

Menlis mit BE-Informationen fiir Diabetiker

vegetarisch

mit Schweinefleisch
ohne Gluten

ohne Laktose

mit Alkohol

mit Antioxidationsmittel
mit Nitritpokelsalz

mit StiBungsmittel(n)

mit Zuckerart und StBungsmittel(n)
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nicht mikrowellengeeignet

GE Gesamteinwaage

FE Einwaage Fleisch oder Fertigfleisch/Hack/Wurst
Fertigfisch inkl. Panade und/oder Fiillung

1)  Gewichtsverlust durch Erhitzen



»Ich bin Koch bei apetito und ich weiB, dass
mein Vater mit dem Meniiservice bestens versorgt
ist. Und dass ihm die Meniis so gut schmecken,

freut mich natiirlich auch.“
Volker Poll, Koch

Fotos:

13083 Deutsches Beefsteak in kraftiger SoBe mit Gartnerinnen-
Gemiise und Salzkartoffeln

13269 Kraftiger Burgunderbraten vom Rind, dazu Rosenkohl und
Spatzle

Meisterlich und mit viel Liebe
gekocht

Ein Meni soll kostlich schmecken,
abwechslungsreich und ausgewogen
sein. Das ist die groBe Herausforde-
rung, der sich die Kéche von apetito
jeden Tag aufs Neue stellen. Und
deshalb stehen bei apetito nur Exper-
ten am Herd, die ihr Handwerk auch
wirklich verstehen: ausgebildete K6-
che, Metzger, Backer und Konditoren.

Wir als Ihr Meniservice setzen auf
die Kochkunst und Qualitadt von
apetito, weil wir lhnen immer nur
das Beste ins Haus bringen machten.









Erndhrung gedeckt werden. Unser abwechs
reiches Meniiangebot leistet dabei einen wt
lichen Beitrag im Rahmen des Mittagesser
Natdirlich kann mit einer einzelnen Mahlzei
der gesamte Tagesbedarf an Nahrstoffen ge
werden. Zudem kommen Vitamine und Min
stoffe — wie alle anderen Nahrstoffe auch
den verschiedenen Lebensmitteln in unter
lichen Mengen vor.

Das bedeutet: Der richtige Mahlzeiten-Mix
und Woche ist entscheidend!

Mehr Infos hierzu finden Sie in unserer Ernd
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bei lhnen zu Hause. Bitte lagern Sie die M
sofort nach der Anlieferung in lhrem Gefrie
schrank oder im 3-Sterne-Fach lhres Kiihlsc

Die Lagertemperatur bei - 18°C garantiert, |
Meniis liber Monate ihren guten Geschmac
bestes Aussehen behalten. Bitte beachten S
auch die angegebene Mindesthaltbarkeitsd:
dem Menii-Etikett.
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So einfach bestellen Sie Ihre Meniis

1. Tragen Sie Ihre Kundendaten 0
(soweit bekannt, auch die
Kunden-Nummer) und das
Datum der gewiinschten
Anlieferung ein.

2. Wihlen Sie aus dem Katalog, o
was lhnen schmeckt. Tragen
Sie einfach die Artikel-Nummer
der a la carte-Ments, Kuchen @
und Suppen ein.

3. Wenn Sie ein Menii-Sortiment
wiinschen, tragen Sie hier die
Artikel-Nummer des Menii-
Sortiments ein.

4. Geben Sie den ausgefiillten 9
Bestellschein einfach bei lhrem
Menlikurier ab. Zusatzliche
Bestellscheine erhalten Sie
ebenfalls von ihm.

Wenn Sie Unterstiitzung beim
Ausfiillen des Bestellscheines
bendtigen, wenden Sie sich an
Ihren Meniikurier oder rufen
Sie bei lhnrem Meniiservice an.






